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Menu Prestige

Kir Royal a la Fraise des Bois

Amuse-Bouche Selon I'Inspiration du Chef....
DESSERTS

ENTREES Brie de Meaux Affiné par Maitre »Antheés »,

Cocotte d’oeufs de Poule Pochés en Meurette Panaché de Salades

Moelleux Tiéde au Chocolat « Valrhona »,

Millefeuille d’aubergi Grillé t Cheé Frais ala T d
illefeuille d’aubergines Grillées e évre Frais a la Tapenade Coetr Coulant Framboises et son Sorbet

Salade d’Endives aux Noix, Créme de Roquefort,
Copeaux de Serrano Coupe Laumiére Amaréna,

. Glace Vanille, Amaréna, Kirsch, Chantilly
L’Entrée du Jour....

Clafoutis Tiede aux Quetsches et Amandes, Glace Vanille
PLATS

Les Quenelles de Brochet Facon Louis XIV, New Burg Nos Vins Sélectionnés :
Souris d’Agneau Confite aux Senteurs des Garrigues

Filet de Daurade Royale Cuit Plancha, Découverte des Coteaux du Pays de I’Ardéche
Tagliatelles a ’Encre de Seiche, Coulis de Piquillos

La Suggestion du Marché....




